Kallt & Sillbord
Chili-, lime-, koriander- & ingefdrssill « Brantevikssill « Senapssill « Pepparrotssill e
Skdrgardssill « Matjessill « Gubbrora « Skagenréra « Sikaforsrora med sikrom i tunnbréod e
Tullkammarrora « Rikcocktail i glas « Bottenvikens lojrom i svart strut e
Agghalvor med rika och majonnds  Kallrokt lax « Varmrikta laxnuggets « Gravad lax
Inkokt réding « Tonfisktartar « Griljerad julskinka « Lantpaté med cumberlandsds e
Smaldndsk l6kkorv « Rokt hjortkorv « Onsalakorv e Tre sorters charkuterier o
Minivdsterbottenpaj « Viisterbottenost « Kryddost « Stilton « Cheddarost « Brie o
Ostronplata
Tillbehor
Graddfil « Graslok « Rodlok « Hembakt vortbrod « Kokt potatis « Apotekarnas senap o
Rédbetssallad « Hovmdistarsds  Fikonmarmelad « Dinkelkex o Friterat tunnbrod

Varmt
Janssons frestelse o Prinskorv fran Nibble gard « K9's kéttbullar «
Ingefirsglacerade revbensspjdll « Kolgrillad ryggbiff « Potatisgrating « Calamares e
Scampi pil-pil o Citrus- & finkalssallad « Kalsallad med valnétter « Ostron Rockefeller
o Gratinerade musslor « Hummersoppa

Dessert
Ris a la Malta-pannacotta & apelsin o Passionsfruktspannacotta « Mandelmussla med
hjortronmylta « Chokladboll « Chokladtryffel « Valrhonapralin « Sticky toffee pudding med
varm kolasds « Lakritstarte « Créme catalane « Saffran- & punschrulltirta « K9s hant-
verksglass o Polka « Mandel & saffran « Mango- & passionssorbet « Pérlans kola e
Ischoklad « Julgodis

Skaldjursplateau (For de som valt skaldjur)
Halv hummer « Havskrdfta « Firska rikor « Rokta rikor « Knackade krabbklor « Aioli
Hovmdstarsds

Med reservation for dndringar.

K9



Vegansk meny

Snacks
Vegansk "Brommatacos”
Tangkaviar, vegansk majonnds, rodlok
Forratt
Rodbeta & chevre tartar”
Rodbetscreme, saltbakade rodbetor, marconamandlar, ruccola
Varmritt
Baljvixt "tournedos”
Potatisgratdang, rostad brysselkal och rodvinssky
Dessert
Brownie
Serveras med vegansk vaniljglass och korsbarskompott

595 kr
Med reservation for dndringar.
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