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EN VRA MED PLATS FOR ALLA

Tank dig att du har en fot har pa vastkusten, och eni Japan. Ungeféar
sé vill vi att du skall kanna nar du kliver in har. Som att miljon &ar
bekant och lite spannande p& en och samma gang. Mer &n ndgot annat
vill vi att du skall kanna dig val omhandertagen och bekvam.

Menyn har nagot for alla men fokus ligger pa mat fran havet och
vaxtvarlden. Metoderna och inspiration hamtar vi oftast fran Japan.

Vihar valt att folja naturen istallet for att forsoka tamja den.
Sé&songen far avgora vad som kommer in genom kdksingdngen. Darfor
andras menyn beroende pa arstid, och ibland varierar den lite fran dag

till dag.



FORDRINK
Oyster Martini 235
Farskt gigas ostron, roku gin, sakura vermouth

\/ra Martini 175

L&t oss beratta vad vi serverar ikvall!
Japanese Slipper 165

Midori, cointreau, yuzujuice, yuzushu, roku gin
Bittersweet Umeshu 165

Umeshu, campari, grappa, apple acid

Gin & Tonic 155

Roku gin, tonic, dried blood orange
Champagne 195

Sparkling 155

Kirin Ichiban 95

Traditionell japansk lager

NNACKX
Japanska pickles 85
Kimchi 85

Gigasostron - naturellt 85 / st
Rénnbéarsvinager, shio koji & chili

Gigasostron - pocherat 85 / st
Kombusmor, fermenterad kungsmussling

Okifries 155

\rés signaturservering!
Friterad okonomiyaki med smetana,
graslok & picklad schalottenlok



7-R&tTers

Meny 990

Koket skapar en meny i 7 serveringar pa de finaste ravarorna
s&songen har att erbjuda, vi &ndrar ofta r&tterna lite fran dag
till dag.

Samma meny valjs av samtliga i s&llskapet.

Gigasostron fran Grebbestad

Kvallens sashimi

Somennudlar “Nyumen”

Grillde blamusslor fran Mollésund

Angad langa med beurre blanc & 2 sorters rom
Apple & shiso

Glass pa svarta sesamfrén

Tillval

Wrangebéacksost 165

Karamelliserad shiokoji, brynt smoér, gravad yuzu
* Ett glas vin jaune 165

Hela upplevelsen 2190
Hela upplevelsen inkluderar fordrink, meny, dryckespaket, kaffe
eller japanskt te & avec.

Dryckespaket 895
Vart urval av japansk sake, 6l & europeiska hantverksviner,
varsamt komponerat for att matcha menyn

Mixat paket 810

Vi serverar en mix av drycker bade med & utan alkohol

Alkoholfritt paket 725

Vart alkoholfria dryckespaket skapas i restaurangen av drycker
baserade pa japanska teer, orter fran var takodling,
fermenteringar & restprodukter fran koket



4--R&tTers

Meny 695

Koket skapar en meny i 4 serveringar pa de finaste révarorna
s&songen har att erbjuda, vi &ndrar ofta ratterna lite fran dag
till dag!

Samma meny véljs av samtliga i sallskapet.

Kvallens sashimi

Somennudlar “Nyumen”

Angad langa med beurre blanc & 2 sorters rom
Glass pa svarta sesamfron

Tillval

Wrangeb&acksost 165

Karamelliserad shiokoji, brynt smér, gravad yuzu
e Ett glas vin jaune 165

Hela upplevelsen 1595
Hela upplevelsen inkluderar fordrink, meny, dryckespaket, kaffe
eller japanskt te & avec

Dryckespaket 615
Vart urval av japansk sake, 6l & europeiska hantverksviner,
varsamt komponerat for att matcha menyn

Mixat paket 545

Vi serverar en mix av drycker bade med & utan alkohol

Alkoholfritt paket 485

VVart alkoholfria dryckespaket skapas i restaurangen av drycker
baserade pa japanska teer, orter fran var takodling,
fermenteringar & restprodukter fran koket



K8keTs Sharing

Meny 550

Vara kockar skapar en sharingmeny pé sina favoriter i sésong
med ravaror fran hav och land.
Samma meny valjs av samtliga i s&llskapet.

Snacks
Ratt & fermenterat
Grillat & gront i sédsong

Tillval

Wrangebéacksost 165

Karamelliserad shiokoji, brynt smér, gravad yuzu
e Ett glas vin jaune 165

Glass pa svarta sesamfron 175

Sake & yuzuinkokta p&ron, sesamkaramell
* Umeshu on the rocks, japansk plommonlikor 155
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A LA CARTE

MINDRE RATTER
Misosoppa 85
Misosoppa pé& miso fran Kantovya, Kyoto med dashi

Karaage 185

Krispigt friterad kyckling, yuzuemulsion, citron

Kvallens sashimi 185
Kokets val av sashimi med tillbehdr efter s&song

Sashimi moriawase 295

Kokets urval av sashimi serveras med pepparrot, ponzu,

rattika & shiso

Havskrafta sando 225

Sotat japanskt milkbread med havskrafta, kraftemulsion, picklad
Lok och regnbagsrom

Somennudlar “Nyumen” 195

Japanska tunna vetenudlar i smakrik krabbdashi serveras med
krabbtaska, majs & XO-séas

Onigiri

Friterad onigiri 95

Fylld med rokt fisk & nori

Y aki onigiri 95

Fylld med picklade grénsaker

GrillspeTT frdn konrogrillen

Varje dag valjer koket ut de finaste ravarorna fran havet,
gardarna och odlingarna vi har ett ndra samarbete med! Spetten
kan darfér variera nadgot fran dag till dag, men kommer alltid
med en héarlig dippsas. Lat oss beratta vad vi serverar ikvall!

Kvallens grillspett 175
Valj mellan fisk/skaldjur, kott eller gront



A LA CARTE
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NTORRE RATTER

Chirashi sushi 335

Chirashi betyder ungeféar “utspridd sushi” och inneb&r att vi
serverar kvéllens urval av sashimi p& sushiris med krispigt
gront, nori, shiso & pepparrot

Grillad piggvar 395
Grillad piggvar serveras med kyckling-demiglace, &ngat ris,
apple ponzu & picklad kéalrabbi

Angad langa 345

Serveras med beurre blanc smaksatt med tvé& sorters rom, shiso,
citrongrés & gront i sésong

Japansk risotto 335

Japanskt ris smaksatt med miso, serveras med smorstekt
skogssvamp & lila sdtpotatis

Grabo gris “Kakuni” 345

Kakuni ar en klassisk japansk ratt med langkokt flasksida,
serveras med angat ris, grillad daikon, marinerat aqgq,
apple & karashisenap
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DEXNERT
Wrangebacksost 165

Karamelliserad shiokoji, brynt smér, gravad yuzu
* Ett glas vin jaune 165

Glass pa svarta sesamfron 175

Sake & yuzuinkokta p&ron, sesamkaramell
e Umeshu on the rocks, japansk plommonlikor 155

Apple & Shisosorbet 175

Sorbet p& gront dpple & shiso, applekompott, shisoskum,
kanderade pekanndtter & miso
® Yuzushu on the rocks, japansk yuzu likor 155

Chokladpralin 75

Kokets val av var hemgjorda pralin
e Japansk whisky, Suntory Toki 45/cl

AFTER DINNER COCKTAILN
\/ra Old Fashioned 165

Japansk whisky, maraschino cherry, bancha syrup,
orange bitters

Toki-O Ice Tea 165
Suntory Toki whisky, umeshu, hojicha syrup, apple acid

Kissaten no Yoru 165

VVodka, Scarlet coffee amaro, lemon, syrup

KAFFE & Tk

Kaffe 45

Bryggkaffe fran Bergstrand kafferosteri
Japanskt te

Vi arbetar med v&l utvalda teer fran Yuko Ono Sthim, L4t oss
guida dig genom kvéllens utbud!



DRYCK

NAKE

Sake ar en traditionell japansk maltidsdryck bryggd pa
ris, vatten, jast & koji. Lat oss guida dig genom kvallen
med var rekommendation pa en sake val uvald foér att
matcha maten!

Junami & Honjozo - Fyllig & rik p& umami 165

Junmai Ginjo & Ginjo - Fruktdriven & smakrik 165

Junmai Daiginjo & Daiginjo - Elegant & Aromatisk 165

OL

Kiuchi brewery ar ett anrikt familjebryggeri grundat
1823 i Ibarak. Inom deras prisbelénta Hitachino Nest
Beer serie moéter traditionellt japanskt hantverk
moderna metoder och kreativ bryggkonst.

White Ale 135
Red Rice Ale 135
Dai Da IPA 135

VIN

Dela pa en flaska vin och lat var sommelier hjalpa er
att valja! Fast pris per flaska, lampligt fér 2-4 pers.
Prisvart & utrycksfullt 1000

Personliga viner & hoég energi

Djupt & komplext 1500
Rena smaker fran mindre hantverkproducenter runt om i
Europa

Exklusivt & klassiskt 2500

Elegant vin fran klassiska omréden

Vi har &ven var stora dryckeslista med ett gediget utbud av
europeiska hantverksviner & japansk sake!
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