N
SALLSKAPSMENY

Dessa rafter ar anpassade for sallskap om minst nio personer.
NI komponerar er egen 3-raftersmeny.
Sjalvklart tar vi hansyn till eventuella allergier och specialkost.
Bestallningen ska vara oss fillhanda senast fem dagar innan er ankomst.
Vi reserverar 0ss for eventuella andringar I menyn.

FORRATT

Burrata “gazpacho” 180 kr
Kompott pa fomater,
dragon & schalottenlok

Lojromstoast 310 kr
Lojrom fran Kalix, nystekt brioche,
rodlok & saltad citron

Pelle Janzon 295 kr
Oxfile fran svensk mjolkko, aggula,
silverlok, pepparrot & lojrom fran Kalix

VARMRATT

Rngad rading 365 kr
Sas pa blamussla, salsa verde & "midsommar” potatis

Majskyckling fran Frankrike 395 kr
Fyllda foppmurklor med salvia och tryttel,
smaorad kycklingbuljong & Robuchonpotatis “Alsace” med syrad kal

Grillad tournedos 595 kr
Provencalepotatis, haricots verfs
& sas pa fre sorters peppar

DESSERT
Creme briilee 135 kr

“Rabarberpaj” 155:-
Inkokt rabarber, havresmul, karvel & en varm sas pa rabarber

Bokningsvillkor
Senast tva arbetsdagar innan er ankomst meddelas restaurangen slutligt antal gaster,
darefter debiteras antal foranmalda menyer. For aff kunna leverera en
helhetsupplevelse vid ert besak ber vi er aft halla er inbokade ankomsttid.

Avbokning av hela bokningen gors skriftligen via epost.

Godkanda betalsatt
V| tar ] emot separata betalningar per person, max 2 kort. Betalkort (Amex,
Master/Eurocard, VISA) godkannes. Om fakfura onskas, emotses en forbestallning med
fullstandiga fakturauppaitter. Betalningsvillkor; 10 dagar.
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