(HAMPAGNE
o MOUSSERANDE

Bouchs Cuvie Resewee B, Chanpagae 190/ 975
544]/% Aaparte Bud, Crinant de Bowrgogne 160/ 795
Ruida Komo Bt Natwre, Cava 135/ 645

GOURMANDISE

Yerfebt U Forduinken
EN SKED OSCIETRA & 2CL GGIN VODKA 200
BRODSERVERING 95

Egenkarnaf smar, surdegsbaguette, filmjolksbrod & froknacke

PATA NEGRA IBERICO 306 195
PETIT CHOUX MED LOJROM 135
BOQUERONES 135
NOCELLARAOLIVER 70
VALENCIAMANDLAR 70
ANKRILETTE 135

Surdegsbaguette & cornichoner

FRASIGA FLASKSVALAR MED 75
CAFE DE PARISEMULSION

FORRATTER

LOJROMSTOAST 30g eller 100g 310/ 995
Kalixlojrom, brioche, smetana, rodlok & graslok

GRATINERADE HAVSKRAFTOR 1/2 eller 1/1 395/ 745
Vitlokssmor med habanero, lime & persilja,
grillat surdegsbrod & lime

FRANSK LOKSOPPA 165
Gruyereskum, brioche med rostad lok & kycklingskinn

KYCKLINGLEVERMOUSSE 195
Rodbetor, portvinsreduktion, sallad & brodkrisp

ul

PATE DE CAMPAGNE 18
Frissesallad, silverlok, cornichoner & dijonsenap

STEAK TARTARE 1/2 eller 1/1 205/ 355
Dijonsenap, kapris, schalottenlok, cornichaoner,
persilja & sallad med vinaigrette
Pommes frites ingar till en hel portion
En skvatt Cognac 50

TOAST PELLE JANZON 310
Oxfilé fran svensk mjolkko, dggula,
pepparrot & Kalixlojrom

BURRATA 180
Roda & grona applen, rotsellerikram, selleri,
roda druvor & valnotter

SVAMPTOAST 195
Brioche, kram pa Gammel Knas, persilja & dragon

Tillval: Farsk tryffel Dagspris

COCKTAILS

33’40//‘(7004 Martind 205
Ogin vodka, Noilly Prat, anchovy olives
Araken Royale 205

Champagne BBuche Brut, Edmond Briottet
seasanal flavour

Hese Fin + Ton 175
Arkipelag Premium London dry gin,
GBG Skog fonic

Negron: 195

DraKen gin, Campari, Mancino Rosso

Amenianish 165
Campari, Dubonnet, tonic

Jpuy puink paloma 0,57 105
Citrus, paprika, chili

KAVIAR

STGRROM BAERII 30g 895
STGRROM OSCIETRA 3091095 /1259 2950

Jeweras klassiskt med broche,
smetana, rsdlok + ;Aii.i/b’é

OSTRON

GILLARDEAU NO.3 FRANKRIKE 55/sf 605/ dussin

Citron, tabasco + Schalotlenlsk

HOGRISKLIVSMEDEL SOM KAN ORSAKA OVANTADE

@ OSTRON & MUSSLOR AR SA KALLADE
& | VISSA FALL OBEHAGLIGA REAKTIONER

= Taéfa Jéde Sevece

DRAKENS SIGNATURMENY
Vara mest populira ritter
(en /nu%
Lojromstoast

Flamberad tournedos

Créeme brilée

995

FISK & SKALDJUR

GRATINERAD HALV HUMMER CAFE DE PARIS 695
Gronsallad, brynt smorbéarnaise & pommes frites

POCHERAD TORSKRYGG 455
Blamusslor, picklad kalrabhi, ramslokskapris, graslok
& potatis Robuchon

STEKT GOS 445
Beurre blanc pa kantarell, stekta kantareller, krondill,
spenat & potatiskroketter

GRILLAD HEL HAVSABORRE 415
Vadouvansas, rastekta tomater, silverldk, persilja,
sallad pa blomkal & fankal

SKALDJURSPLATA 995
Halv hummer, farska rakor, dillkokta havskraftor

Serveras med skaldjursrora, cocktailsas, aioli,
lagrad ost, brioche samt nybakad baguette

KOTT & FAGEL

FLAMBERAD TOURNEDOS 645
Provencalepotatis, haricots verts & sas pa

tre sarfers peppar

COTE DE BOEUF Dagspris
Svensk hangmorad

Bakade tomater, gronsallad, konfiterad vitlok,

brynt smorbéarnaise & pommes frites

GRILLAD RYGGBIFF PA SVENSK MJOLKKO 595
Bakade tomater, gronsallad, konfiterad vitlok,
brynt smorbearnaise & pommes frites

DRAKENS HANTVERKSKORYV 295
Pd anka & not, ankrilette, sauce gastrique,
pistage & apelsinglaserad morot

PIZZA CAPRICCIOSA 285
Prosciutto di San Daniele, San Marzanotomat,

fior di latte, svamp, oliver & oregano

VEGETARISKT

PITHIVIER 305
Fylld med kantareller, smorbona & Taleggio,
sparrisbroccoli, Gruyere- & vasslesas

TRYFFELPASTA 345
Pasta chifarra, creme double, fartufata,

Parmigiano Reggiano lagrad i 24 manader

& riven farsk tryffel

PIZZA FORMAGGI 295
Bianco, fyra ostar, hyvlat paron, pecannatter,
hounung smaksaft med kamomill & lavendel
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