(HAMPAGNE COCKTAILS FISK & SKALDJUR
o MOUSSERANDE

33 foor Martin 205 GRATINERAD HALV HUMMER CAFE DE PARIS 695
e Y Buud, Chary 90) 975 Ogin vodka, Noilly Prat, anchovy olives Gronsallad, brynt smorbéarnaise & pommes frites
o ¢ (wvéee Neselvée g)
B Bk &5% 60/ 795 Kraken Royale 205 BOUILLABAISSE 385
% s ’ G Champagne BBuche Brut, Edmond Briottet Kvallens val av fisk, farska rakor, rouille & sjokorall
Ruida KHomo Baut Nature, Cava 135/ 645 seasonal flavour o
POCHERAD PIGGVARSFILE VERONIQUE 655
s jé'n & Tonc 175 Gurka, druvor, spenat & pressad potatis
érkelpsell g Premium London dry gin, GRILLAD HALLEFLUNDRA PA BEN 525
KAV' AR BG Skog fonic Mousselinefylld savoykal, purjolok, choronsas & confiterad
. otatis
STORROM BAERII 30g 895 Negron: 195 porat
STGRROM 0SCIETRA 30g 1095 /1259 2950 Oraken gin, Campari, Mancino Rosso SKALDJURSPLATA 995
. _ A . Sh 68 Halv hummer, farska rakor, dillkokta havskraftor
Jeweras klassiskt med brwche, melants o LR
Campari, Dubannet, fanic Serveras med skaldjursrora, cocktailsas, aioli,
J/nufa/uz, 2odlok ;/liid/éi:é lagrad ost, brioche samt nybakad baguette

Jpuy puink paloma 0,57 105
Citrus’ bell pepper, chili

KOTT & FAGEL

OSTRON GOURMANDISE FLAMBERAD TOURNEDOS 665

GILLARDEAU NO.3 FRANKRIKE 55/ st 605/ dussin

meoéf ﬁ]/f’o‘ Dk Provencalepotatis, haricots verts & sas pa
Cdron, tabasco + Jc/za/o«{fe,n/ébw}u'igm fre sorfers peppar
COTE DE BOEUF Dagspris
EN SKED OSCIETRA & 2CL OGIN VODKA 200 Svensk hangmorad
i 95 Bakade tomater, gronsallad, konfiterad vitlok,
OSTRON & MUSSLOR AR SA KALLADE BRODSERVERING L .
o i G L brynt smorbearnaise & pommes frites
@ UG EL LMEDEL STM KAN DRSAKA TVANTADE Fgenkarnat smdr, surdegshaguette, filmjclksbrid & friknacke ’ "
195 GRILLAD RYGGBIFF PA SVENSK MJGLKKO 595
B - PATA NEGRA IBERICO 306 Bakade tomater, gronsallad, konfiterad vitlok,
FORRATTER PETIT CHOUX MED LGJROM 135 brynt smorbéarnaise & pommes frites
B ToAsT SOy eller 100g 107995 PORTERONES - Hantverkskorv, oxking. idfsk, oxsky & Spple -
KalixI6jrom, brioche, smetana, rodlok & graslok 70 ’ ’ ’ S
NOCELLARAOLIVER ) i
2 VARIATION PA ANKA
ey IEHAVSKRAFTOR /e e\lgrﬂ/] 395/ 745 VALENCIAMANDLAR 70 Ankbrost, korv & rillette, portvinssds & morotstarte smaksatt
\/ﬁlokssmor meduhabalnero, lime & persilja, med apelsinkaramell
QHHE]T SurdegserdEere ANKRILETTE 135
DYKFANGAD PILGRIMSMUSSLA 265 surdegsbaguefte & cornichoner
EhaWaﬂmUShimed b|0mk§|,XOfS§SSDiCk\ad ké\rabbl FRASIGA FLASKSVALAR 75 VEG ETAR | SKT 8 P |ZZA
FRANSK LOKSOPPA 175 Serveras med Cafe de Parisemulsion PITHIVIER 305
Gruyereskum, brioche med rostad lok & kycklingskinn Tallegio, bonpuré, ostronskivling, taggsvamp &
3 3 assle- & gruyeresas
SMORSTEKT KALVBRASS 195 ! gy
Fikon, kastanj, macadamianot & smorad kycklingsky TRYFFELPASTA 1ot
Tillval: Farsk tyffel Dagspris

Pasta chitarra, tartufata, Parmigiano Reggiano

PATE EN CRDQTE | 245 D RA |'< E NS 5 | G NATU R M E N Y lagrad i 24 manader & riven farsk tryffel

Frissesallad, dijonsenap & carnichoner

PIZZA BIANCO 325
STEAK TARTARE 1/2 eller 1/1 205/ 355 Véra mest /ao/au/iz'/m ritten Lojrom, graslok & citron
Dijonsenap, kapris, schalottenlok, cornichaner, [ en )
; VECKANS PIZZA 255

persilja & sallad med vinaigrette
Pommes frites ingar till en hel portion
En skvatt Cognac

TOAST PELLE JANZON 310 Flamberad fournedos CANARD A LA PRESSE

Oxfile fran svensk mjolkko, aggula, Créme brillée

pepparrat & Kalixlojrom én kulinarsk resa /ade/aa( f
180 995 JWML/?a/L med Svensk anka ¢ /M

50 Lojromstoast

BURRATA
Roda & grona applen, rotsellerikram, selleri,

roda druvor & valnotter FORBOKAS PR VAR HEMSIDA FORE DITT BESOK

= Taé/a JZde SeAvece



