BRUNCH

Har pa Bockholmen sa har vi valt att servera en brunch sa som vi sjélva skulle vilja ha det nér vi

vill mysa till det en skon eftermiddag. Vi serverar lite av det som ni kanske forvéantar er
och saknar ni nagot sa kanske det dyker upp vid nésta besok.
BUFFEN KOSTAR 365 KR/PERSON (250 KR FOR 8-14 AR) (150 KR FOR 3-7 AR)
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Kuvertbrod
Knackebrod
Vispat smor
\
SALLADER OCH GOTT GRONT
GRONSALLAD

ROMANSALLAD MED KRUTONGER OCH
ITALIENSK HARDOST

TOMAT OCH MOZZARELLASALLAD

SALLAD MED BETOR, HONUNG OCH GETOST
KRONARTSKOCKOR SOM | NORRA ITALIEN MED
BASILIKA, VITLOK OCH HUSETS OLJA

KRAMIG COLESLAW MED APPLE

ROSTAD BLOMKAL MED ITALIENSK HARDOST OCH
GREMOLATA

IFISK

Krustader med ISHAVSRORA & Tangkaviar
Krustader med BOCKHOLMSRORA
AGGHALVOR med skagenréra

GRAVLAX med hovméastarsés

VARM SOPPA
MOROTSSOPPA med ingefara

AGG
AGGRORA med graslok

OMELETT bestall av din servitor, valj mellan kraftor
med hollandaise, ost och skinka eller naturell

KALLSKURET
SPETT MED ROSTBIFF, remulade och rostad 16k
[taliensk LUFTTORKAD SKINKA och SALAMI

MW

L1

Fallergier eller vill ni veta exakt vad maten innehaller eller kommer ifran? Iraga er kypare sa ber =

VARMT FRAN GRILL OCH
KOKANDL OLJA
KRYDDIGA POMMES
Vegetariska VARRULLAR med syrlig dipp
BACON
Stekta KORVAR
KYCKLING "diavolo” med chili, vitlék, citron och

roédvinsvin&ger
Tunna REVBENSSPJALL med asiatisk
barbequesas
OST OCH SKINKPAJ som i Frankrike med
rhode island
Vitloksstekta CHAMPINJONER

SASER ATT DOPPA |
AIOLI

CHILIMAJONNAS
BARBEQUESAS

MED FLER..

OSTAR...

BLANDADE OSTAR FRAN
ITALIEN

SVERIGE

FRANKRIKE OCH SPANIEN
TILLBEHOR TILL OSTEN
SALTA KEX

FRUKTMARMELAD

VINDRUVOR

EFTERRATTER OCH ANNAT SOTT
FRUKTSALLAD MED MANDEL OCH MYNTA
CHOKLADMOUSSE

MOROTSKAKA

PANNACOTTA MED HALLONCOULIE

CREME BRULLE

CHOKLADBOLLAR MED KOKOS ELLER PARLSOCKER
MARANGER MED CHOKLAD

MAZARINRUTA “KATALAN”"




BRUNCH

Here at Bockholmen, we serve some of the things you might expect, and if there’s anything

missing, perhaps it will appear on your next visit. %
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HOT FROM THE GRILL AND
BOILING OIL

(" ) Sicey FRIES
%Wﬂ/é%}féj Vegetarian SPRING ROLLS with a tangy dip
. BACON

Vg’h'teé’reag Fried Spanish SAUSAGES

.”Sp rea CHICKEN “DIAVOLO” with chili, garlic,
Whipped butter : :

lemon and red wine vinegar

Thin SPARE RIBS with Asian barbecue

-

sauce

Cheese and ham pie as in France
with Rhode Island dressing
Garlic fried MUSHROOMS

SALADS AND DELICIOUS GREENS
GREEN SALAD

SALAD with crutons and italian cheese
TOMATO AND MOZZARELLA SALAD

SALAD with beets, honey and goat cheese

SAUCLES

AIOLI
ggra”rgeadngﬁ'cl;luilgooﬁES as in northern Italy with basil, CHILI MAYONNAISE
Roasted CAULIFLOWER with Italian hard cheese and BARBECUE SAUCE
gremolata AND MOORE...

CHELSES...

OUR FAVORITES FROM

ITALY
IFISH SWEDEN
Crustade with Arctic seafood salad FRANCE AND SPAIN

Crustade with Bockholmen herring salad
EGG HALVES WITH CHREAMY SHRIPMS

ACCOMPANIMENTS TO THE CHELSE

GRAVLAX with tard SALTY CRACKERS
with mustard sauce U A
GRAPES
WARM SOUP
DESSERTS

CARROT SOUP WITH GINGER
FRUIT SALAD with almonds and mint

SPICED CAKE with lingonberry topping
CARROT CAKE

CHOCOLATE MOUSSE

Creme brllée

Chocolate balls with coconut or pearl sugar
Chocolate-dipped meringues with walnuts

LGG
SCRAMBLED Eggs with Chives

OMELETTE order from your waitor, choose
between crayfish, cheese and ham or plain

COLD CUTS
Skewer ROAST BEEF remoulade and roasted onion
[talian air-dried ham and salami
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—— Do you have allergies or would you like to know exactly what the food contains or origin? Ask your waiter and we will =




