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BOCKHOLMENS GT
NEGRONI
DRY MARTINI
BLOODY MARY
WHISKEY SOUR

FORSTA SERVERINGEN:
Skaldjursbisque
rakrilette smaksatt med dragon och olivolja

Dryck:
Jean Marc Brocard Crement de Bourgogne 160 kr/gl

FRENCH a 75

Paul Laurent Blanc de Noir Champagne 180 kr/gl

ANDRA SERVERINGEN - 3 SMA RATTER
Seafood roll med hummer och krifta
I'riterad raka med chilidipp
Sikromssked med potatis, syrad griadde, rodlok och dillolja
Dryck:

Henri Bourgeois Pouilly-I'umé Sauvignon Blanc 190 kr/gl
Rabl Langenlois Riesling Kamptal 200 kr/gl

gwg%/wﬂ%ﬁﬁ Cayp

KVALLENS HOJDPUNKT!
Hummer, Rakor, Ostron, Gratinerad dr()ttningkammussla

& Havskraftor
Serveras med aioli, hot-island, citronmajonas och vitloksbrod brod

Dryck:
Morgan Bay Cellars Chardonnay 190 kr/gl
Jean Marc Brocard Chablis l:er Cru Mountmain 180 kr/gl

DESSERT

Citronsorbet med madeleinekaka och rostad mandel

Dryck:
Michele Chiarlo Nivole Moscato D’asti 130 kr/gl
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416
Meny: 1495 kr for 2personer
KAFFE KARLSSON
LESPRESSO MARTINI

< a// IRISH COIFELE
%ZWW ’ HOT SHOT

KAFFE MED GULDKANT




S I ar %/”ZWVZ

a165

BOCKHOILMENS GT

NEGRONI
DRY MARTINI
BLOODY MARY FORRATTER
WHISKEY SOUR

Toast Bockholmen 165
IFRENCH a 75 rakor, majonas, dill, citron och pepparrot

Carpaccio 195

oxkott, parmesan, olivolja, lagrad balsamico och ruccola

HUVUDRATTER

Grillad entrecote 335
med kryddsmor, tomatsallad, kryddig pommes och rodvinssky

Pasta pesto 225

med ruccola, bakade tomater och burrata

DLESSERT

Citronsorbet 115
med madeleinekaka och rostad mandel

Chokladtryffel/Chokladboll 35

Creme brulée 110
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%/f@ww/ KAFFE KARLSSON
ESPRESSO MARTINI
IRISH COFFEE
HOT SHOT
KAFFE MED GULDKANT

Om du vill veta mer om vad maten innehaller eller
vart den kommer ifran sa far du girna fraga oss
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HAV & RESTAURANG



