
Om ni har frågor om ursprung samt allegener, fråga er servis! / if you have question about the food or allergies, ask your waiter

DAGENS LUNCH/DAILY LUNCH Á 160 KR
(MON-FRI 11:30-15:00)

MÅNDAG/MONDAY
COQ AU VIN 

med bacon, svamp och potatispuré
with bacon, mushrooms, potato purée

TISDAG/TUESDAY
POCHERAD LAX   / POACHED SALMON
med dillsås, ärtor, gulbetor och kokt potatis

with dill sauce, yellow beets, boiled potatoes 

ONSDAG/WEDNESDAY
LAMMFÄRSBIFFAR MED FETAOST/MINCED LAMB STEAK WITH FETA CHEESE

tzatziki, rödvinssås och stekt potatis
with tzatziki, red wine sauce and pan-fried potatoes 

TORSDAG/THURSDAY
KLASSISK BOEUF BOURGUIGNON / CLASSIC BOEUF BOURGUIGNON

Med picklad silverlök, svamp, bacon och kokt potatis
With pickled silver onion, mushrooms, bacon, boiled potatoes

FREDAG/FRIDAY
GRILLAD PICANHA / GRILLED PICANHA

med bourderlaisesås, haricot verts, bakad tomat och råstektpotatis
With bourdelaise sauce, haricot verts, baked tomato and pan-fried potato 

VECKANS HUSMAN/WEEKLY SWEDISH CLASSIC Á 185 KR
KROPPKAKOR  / ”KROPPKAKOR”

med blandfärs, lingon, gröna ärtor och bryntsmör
with pork mince, with lingon, green peas, and browned butter

VECKANS VEGETARISKA/WEEKLY VEGETARIAN Á 160 KR
HALLOUMILASAGNE   / HALLOUMI LASAGNE

med grönsaksragu och basilika
with vegetable ragu, and basil

BRÖD & SMÖR / BREAD & BUTTER  Á 25 KR

LUNCH


