
TVÅRÄTTERSMENY
Välj mellan förrätt & huvudrätt
eller huvudrätt & dessert

FÖRRÄTT
KUMMINCHIPS – "POPPADOM"
Chips, mangochutney, koriander, yoghurt

HUMMER – "PANI PURI"
krustader, koriander, tamarind, ingefära

HUVUDRÄTT
MAJSKYCKLING – "TIKKA MASALA"
Marinerad och grillad, granatäpple,
cashewnötter
Naan och basmatiris

DESSERT
CHOKLAD – "BARFI"
Mousse, skogsbär, Bombay Sapphire

FÖRRÄTT
KUMMINCHIPS – "POPPADOM"
Chips, mangochutney, koriander, yoghurt

TRYFFEL – "PANEER PAV"
Toast, tryffelost, tomatchutney,
pistagenötter, spenat

HUVUDRÄTT
PUMPA – "MAKHANI SÅS"
Grillad, cashewnötter, granatäpple
Naan och basmatiris

EFTERRÄTT
CHAI – "BASUNDI"
Crème brûlée, ingefära, kardemumma,
kanel

ALTERNATIV ETT 495 SEK

ALTERNATIV TVÅ 435 SEK

TRERÄTTERSMENY

FÖRRÄTT
SPISKUMMINCHIPS – "POPPADOM"
Chips, mangochutney, koriander, yoghurt

POTATIS & SPRITÄRTOR – “SAMOSA CHAAT”
Friterat knyte, spritärtor, potatis, lök, bhel,
tamarind

HUVUDRÄTT
TORSK – “KERALA”
Halstrad, kokos, chili, curryblad

NAAN OCH BASMATIRIS

ELLER

SPENAT – ‘’PALAK PANEER”
Marinerad och grillad, spenat, färskost,
garam masala

NAAN OCH BASMATIRIS

EFTERRÄTT
CHOKLAD – "BARFI"
Mousse, skogsbär, Bombay Sapphire

MENY 635 KR / VEGETARISK 585 KR

Priserna gäller i mån av tillgång och för grupper med
minst 8 gäster. En fast meny väljs för hela gruppen;
kostbehov och allergier tillgodoses självklart.



TWO-COURSE MENU
Choose between starter & main course
or main course & dessert

STARTER
CARAWAY CHIPS – "POPPADOM"
Chips, mango chutney, coriander, yogurt

LOBSTER – "PANI PURI"
Pastry shells, coriander, tamarind, ginger

MAIN COURSE
CORN-FED CHICKEN – "TIKKA MASALA"
Marinated and grilled, pomegranate,
cashew nuts
Naan and basmati rice

DESSERT
CHOCOLATE – "BARFI"
Mousse, forest fruits, Bombay Sapphire

STARTER
CUMIN CHIPS – "POPPADOM"
Chips, mango chutney, coriander, yogurt

TRUFFLE – "PANEER PAV"
Toast, truffle cheese, tomato chutney,
pistachios, spinach

MAIN COURSE
PUMPKIN – "MAKHANI SAUCE"
Grilled, cashews, pomegranate
Naan and basmati rice

DESSERT
CHAI – "BASUNDI"
Crème brûlée, ginger, cardamom, cinnamon

OPTION ONE 495 SEK

OPTION TWO 435 SEK

THREE-COURSE MENU

APPETIZER
CUMIN CHIPS – "POPPADOM"
Chips, mango chutney, coriander, yogurt

POTATO & PEAS – “SAMOSA CHAAT”
Fried bundle, potato, onion, green peas,
bhel, tamarind

MAIN COURSE
COD – “KERALA”
Fried, coconut, chilli, curry leaf
NAAN AND BASMATI RICE

OR

SPINACH – “PALAK PANEER”
Marinated and grilled, spinach, fresh
cheese, garam masala
NAAN AND BASMATI RICE

DESSERT
CHOCOLATE – "BARFI"
Mousse, forest fruits, Bombay Sapphire

MENU 635 SEK / VEGETARIAN 585 SEK

Prices apply subject to availability and for groups with a
minimum of 8 guests. A set menu is chosen for the
entire group; dietary needs and allergies are, of course,
accommodated.



SIGNATUR COCKTAILS 175 SEK
KASHMIRI SPICY MARGARITA
Ocho Blanco, cantaloupemelon, lime,
agave, kashmiri chili
RED LOTUS
Litchi, hallon, rosenvatten, patchouli, cava
KERALA TONIC
Greater Than gin, fläder, grön kardemumma, 
Franklin & Sons Indian tonic

ALKOHOLFRIA DRINKAR 85 SEK
VIRGIN RED LOTUS
Hallon, litchi, rosenvatten, patchouli, 
alkoholfritt mousserande vin
INDIA’S WHITE COLA
Örtblandning, vanilj, lime

VIN & ÖL
CASTELL D'OLÈRDOLA CAVA 160 SEK 
CHAMPAGNE DEUTZ BRUT CLASSIC 199 SEK

ODDBIRD BDB NON- ALCOHOLIC SPARKLING WINE 85 SEK
GROVER ART COLLECTION C.SAUVIGNON/SHIR 145 SEK
GROVER ART COLLECTION CHENIN BLANC 145 SEK

KINGFISHER, 4,5% 33 CL 85 SEK
COBRA, 4,5% 66 CL 125 SEK
KINGFISHER 0,0% 50 SEK

Detta är ett urval ur våra dryckeslistor. Fullständiga
menyer skickas gärna på förfrågan.

DRYCKESFÖRSLAG TILL MENYER 
MENY ETT 
Förslag 1 med förrätt 355 kr 
Trimbach Riesling
Lebenshilfe Pinot Noir

Förslag 2 med dessert 390 kr
Sybille Kuntz Kabinett Trocken Riesling
Alvear Pedro Ximenes

Alkoholfritt alternativ 225 kr
P.Munthe Sparkling Green Tea, Zero Riesling Alt’
Alkoholfri Kronenbourg Blanc

MENY TVÅ 
Förslag ett 355 kr 
Mc Manis Viognier
Small Wonder Chardonnay

Förslag två 465 kr
Small Wonder Chardonnay
Sybille Kuntz Kabinett Trocken Riesling, 
Neetlingshof Noble late harvest Riesling

Alkoholfritt 295 kr
P.Munthe Sparkling Green Tea
Zero Riesling
Tosterups gravensteiner

MENY TRE
Förslag ett 475 kr
Kingfisher 33cl Öl
Sybille Kuntz Kabinett Trocken Riesling
Alvear Pedro Ximenes

Förslag två 560 kr
Trimbach Riesling Trocken
Markus Molitor Riesling Kabinett
Alvear Pedro Ximenes
 
Alkoholfritt 295 kr
P.Munthe Sparkling Green Tea
Zero Riesling
Tosterups gravensteiner



SIGNATURE COCKTAILS 175 SEK
KASHMIRI SPICY MARGARITA
Ocho Blanco, cantaloupe melon, lime,
agave, Kashmiri chili

RED LOTUS
Lychee, raspberry, rose water, patchouli, cava

KERALA TONIC
Greater Than gin, elderflower, green cardamom,
Franklin & Sons Indian tonic

NON-ALCOHOLIC DRINKS 85 SEK
VIRGIN RED LOTUS
Raspberry, lychee, rose water, patchouli,
non-alcoholic sparkling wine

INDIA’S WHITE COLA
Herb blend, vanilla, lime

WINE & BEER
Castell d'Olèrdola Cava 160 SEK
Champagne Deutz Brut Classic 199 SEK

ODDBIRD BDB NON-ALCOHOLIC SPARKLING WINE 85 SEK
GROVER ART COLLECTION C. SAUVIGNON/SHIR 145 SEK
GROVER ART COLLECTION CHENIN BLANC 145 SEK

KINGFISHER, 4.5% 33 CL 85 SEK
COBRA, 4.5% 66 CL 125 SEK
KINGFISHER 0.0% 50 SEK

This is a selection from our drink lists. Full menus are
available upon request.

DRINK SUGGESTIONS FOR MENUS
MENU ONE
SUGGESTION 1 WITH STARTER 355 KR
Trimbach Riesling
Lebenshilfe Pinot Noir

SUGGESTION 2 WITH DESSERT 390 KR
Sybille Kuntz Kabinett Trocken Riesling
Alvear Pedro Ximenes

NON-ALCOHOLIC OPTION 225 KR
Munthe Sparkling Green Tea, Zero Riesling Alt’
Non-alcoholic Kronenbourg Blanc

MENU TWO
SUGGESTION ONE 355 KR
Mc Manis Viognier
Small Wonder Chardonnay

SUGGESTION TWO 465 KR
Small Wonder Chardonnay
Sybille Kuntz Kabinett Trocken Riesling,
Neetlingshof Noble late harvest Riesling

NON-ALCOHOLIC 295 KR
Munthe Sparkling Green Tea  
Zero Riesling
Tosterups gravensteiner

MENU THREE
SUGGESTION ONE 475 KR
Kingfisher 33cl Beer
Sybille Kuntz Kabinett Trocken Riesling
Alvear Pedro Ximenes

SUGGESTION TWO 560 KR
Trimbach Riesling Trocken
Markus Molitor Riesling Kabinett
Alvear Pedro Ximenes

NON-ALCOHOLIC 295 KR
Munthe Sparkling Green Tea  
Zero Riesling
Tosterups gravensteiner
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