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TEGNÉRGATAN 34
STOCKHOLM

ALLERGISK MOT NÅGOT? VÄNLIGEN MEDDELA OSS.

COCKTAILS 165

HONEY BASIL  
DAIQUIRI
Bacardi Carta Blanca, lime, 
basilika, kardemumma, honung

BOCCA LIMONE
Limoncello, basilika, citron, Cava 

STRAWBERRY FIELDS 
Juvenis Bourbon, Aperol, Kardemuma 
honung, citron och jordgubbsskum

MELON ICHIBAN 
Bombay Sapphire gin, Japansk melon 
likör, citron, gurksyrup

SPICY TAJÍN MARGARITA
Jalapeñosinfuserad Tequila Patron 
Blanco, Cointreau, blå curaçao, lime 

ESPRESSO MARTINI 
Vodka, espresso, kaffelikör

NORDIC N°5 
Bombay Citron Pressé Gin, OP 
Andersson aquavit, lime, kardemumma 
honung och aromatisk bitters, lime  

RUM-RUNNER OLD FASHIONED
Bacardi 8 Years old Rye Barrel, 
Guinness, sockerlag, Creole bitters 

THE GREEN-LIGHT COLLINS
Bombay sapphire gin, ängsyra & 
gurksyrup, citron, sodavatten 

SOUR CHERRY NEGRONI 
Bombay sapphire gin, Martini fiero, 
Campari, körsbärslikör, körsbärsjos 

VECKANS MOCKTAIL  ............ 109 
Fråga din servis 

Snacks & Förrätt
BURRATA ............................................ 155
Kronärtskocka, pistou, pistagenötter, körvel

OST- & CHARKBRICKA ..................... 215
Klassiska tillbehör, knäckebröd

SOTAD LAXTATAKI  ...........................165
Ponzudressing, avokadokräm, rostade 
sesamfrön, shiso, hyvlad rädisa

SKAGENRÖRA ...........................195/285
Smörstekt levain, sikrom, citron, pepparrot

CRÈME BRÛLÉE ........................... 115
HONUNGSBAKAD
CAMEMBERT ............................... 125
Päron, rostade valnötter, rosmarin och 
knäckebröd — att dela på två

PETIT POT AU CHOCOLAT .......... 125
Misoglass & hasselnötskrisp

CHOKLADTRYFFEL ....................... 45
Cognac & havssalt

GLASS OCH SORBET .................... 45 
Fråga din servis efter kvällens 
smaker

RÖDVINSBRÄSERAD OXKIND
À LA PROVENÇALE

Körsbärstomater, svarta oliver, morötter
och krämig polenta

365

ARGENTINSKA RÖDRÄKOR 
3 st 195 kr / 5 st 235 kr
Handskalade, gratinerade och serverade 
med romescosås och little gemsallad

PURJOLÖKSTERRIN .......................155
Tärnade tomater, hasselnötter, gräslök, 
dragon, örtvinägrett, gräslöksolja

OSTRON MARENNE AU NATUREL
Citron, lökvinaigrette, tabasco
1 st ............................. 39
6 st ...........................215
12 st ......................... 395

NABOS KLASSIKER 

DESSERT

Samtliga grillrätter serveras med krispig caesarsallad, bakad tomat och bearnaisesås
Välj till tillbehör:
SMÖRSLUNGADE HARICOTS VERTS ....................... 45

POMMES FRITES ....................................................... 45

DIPPSÅSER ................................................................. 35
Val av bearnaise, aioli, tryffelmajonnäs

RÖDVINSSÅS .............................................................. 60

PEPPARSÅS ................................................................ 65

MAJSKYCKLINGFILÉ 240G ...................................... 245

REK: 2019 “RESERVA “MARTÍ”, ALBERT I NOYA .........................785
Cabernet Sauvignon, Penedes, Spanien 

SECRETO IBÉRICO 220G .........................................275

ENTRECÔTE 300G ................................................... 395

STEAK MINUTE ........................................................ 295

Huvudrätt 
HALSTRAD REGNBÅGSLAX ”EN CROÛTE”   ....................................................... 355
Briochekrisp, smörslungad spenat, vitvinssås med gräslök och syrad lök, kokt potatis

PARISISK RÅBIFF ............................................................................................185/265
Kapris, cornichons, franska örter, little gemsallad, pommes frites 

MOULES FRITES ..............................................................................................165/265
Grädde, vitt vin, vitlök, pommes frites, aioli

KRÄMIG FISKSOPPA ............................................................................................. 285
Pepparrot, grönolja, lax, tigerräkor, säsongens grönsaker, surdegskrutonger 

SVAMPRISOTTO ..................................................................................................... 245
Smörstekt ostronskivling, Västerbottensost, friterad grönkål

SMASHBURGARE ................................................................................................... 265
På svenskt högrev med brieost, grillad rödlök, bifftomat, crispsallad, tryffelmajonnäs.  
(Går att få som barnportion för 185 kr)

FRÅN GRILLEN
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FATÖL DIGESTIF (PRIS/CL)

CAVA GRAN BUQUE, 
BODEGAS LOPEZ MORENAS
Cava, Spanien        135 / 750

NICOLAS FEUILLATTE, 
BRUT RESERVE 
Champagne, Frankrike          155 / 930

Här presenterar vår sommelier veckans 
utvalda viner till extra fina priser

BIRRA MORETTI	     82
4,6%, Lager, Italien

KRONENBOURG 1664 BLANC	 86
5%, 33cl, Veteöl, Frankrike

MIKKELLER BURST IPA	 96
5,5%, 33cl, IPA, Danmark

LA CIDRAIE CIDRE BRUT	 92
4%, Äpplecider, Frankrike

ESTRELLA GALICIA Glutenfri	 92
5,5%, Lager, Spanien

BROOKLYN LAGER	 92
5,2%, Amber lager, Sverige/USA

  25CL / 40CL

IRON WHARF, S. NEAME 	 64 / 96
4%, Stout, UK

BIRRA MORETTI	 58 / 88 
4,6%, Lager. Italien

S:T ERIKS PALE ALE	 64 / 96
4,5%, American Pale Ale, Sverige

BUDVAR, BUDEJOVICKY	 62 / 94
5.0%, Czech lager, Tjeckien

ALKOHOLFRIT T

BIRRA MORETTI  0,0%, Lager, Italien   72

TÖRST ORGANIC SODAS	          55
Ginger, Lemon, Raspberry & Elderflower, Sv

PERRIER Kol. vatt., 75cl, Fr  	          68

RÖT T VINVIT T VIN

NATURVINER/BIODYNA MISK

GRAPPA BIANCA, 	 42
Nardini, Italien

COGNAC HENNESSY VS	 42
Fine cognac, Frankrike 

BACARDI GRAN RESERVA DIEZ	 38
Puerto rico

GLENMORANGIE 10 yo Bourbon Cask	 42
Highland Single Malt, Skottland

VECK ANS K AP

BUBBEL

2025	 CHABLIS, LOUIS ROBIN 	 160 / 700
Chardonnay. Bourgogne, Frankrike

2024	 SANCERRE LA GUIBERTE, ALAIN GUENEAU	 160 / 700
	 Sauvignon Blanc. Loire, Frankrike	

2025	 ALLO ALVARINHO, SOALHEIRO	 145 / 650
	 Alvarinho. Monção e Melgaço, Portugal

2020	 SAINT-AUBIN PREMIER CRU, FAMILLE PICARD	 850
	 Chardonnay, Chassagne-Montrachet Bourgogne, Frankrike

2024 	RIESLING RESERVE, GUSTAVE LORENTZ	 145 / 650	
Riesling. Alsace, Frankrike

2024 	ANTHÍLIA, DONNAFUGATA	 155 / 695	
Lucido, Sicilien, Italien

2024	 VOUVRAY SEC, FAMILLE BOUGRIER	 165 / 770
	 Chenin blanc, Loire, Frankrike

2021	 CHARDONNAY, BLACK STALLION WINERY 	 190 / 850
Chardonnay. Napa Valley, USA

2024	 “LES COTILLES” PINOT NOIR, FAMILLE ROUX	 145 / 650
Pinot Noir. Bourgogne, Frankrike

2022	 DEA VULCANA ETNA ROSSO, DONNAFUGATA	 175 / 770
	 Nerello Cappuccio, Nerello Mascalese, Sicilien, Italien

2024	 LANGHE NEBBIOLO, CA’BIANCA	 155 / 680
	 Nebbiolo. Piemonte, Italien

2019	 CHIANTI DEL CAVALIERE RISERVA, GRATI	 145 / 650
	 Sangiovese. Toscana, Italien

2025	 SANGIOVESE DEL RUBICONE, LE ALTANE	   135 / 595 
Sangiovese, Emilia-Romagna, Italien

2023	 BASSO VALPOLICELLA RIPASSO, 
CANT. DI VERONA	 145 / 650 
Rondinella, Molinara, Corvina, Venetto, Italien

2021	 BAROLO, PRODUTTORI DEI COLLI	 200 / 895
	 Nebbiolo, Piemonte, Italien

2022	 BLACK STALLION, THE BLACK STALLION WINERY 	 195 / 885
	 Cabernet Sauvignon, Nappa Valley, USA, 

2023	 ROSSO & BIANCO, 
FRANCIS FORD COPPOLA WINERY	 165 / 750

	 Cabernet Sauvignon, Kalifornien, USA
2023	 SOLARIS BARREL, KLAGSHAMNS VINGÅRD	 165/545(50 cl) 		
	 Solaris, Skåne, Sverige

2024	 MACERATO GIALLO, TRE MONTI 	 155/515(50 cl) 		
	 Albana, Emilia-Romagna, Italien

FL ASKÖL & CIDER 

2021  
ESPRIT LEFLAIVE 

GEVREY-CHAMBERTIN, 
DOMAINE LEFLAIVE

Pinot noir, Bourgogne, Frankrike
1800

2013 
SAINT EMILLION GRAND CRU 

CLASSÉ, 
CHATEAU CÔTE DE BALEAU  
Merlot, Cab franc, Cab Sauvignon, 

Bordeaux, Frankrike. 
1050

2018 
GRAND CRU KANZLERBERG 

RIESLING,
 MARCEL HUGG,

 Riesling. Alsace, Frankrike
895

2021
 CHATEAUNEUF DU PAPE,
CHATEAU MONT REDON

Grenache, Syrah, Mourvedre. Rhone, 
Frankrike

950

2017 
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 

PIANROSSO 
Sangiovese. Toscana, Italien

1195

2023 
BOTROSECCO LE MORTELLE 

(“Super Tuscan”)
MARCHESI ANTINORI,  

Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, Toscana, Italien
750

POL ROGER 
BRUT RESERVE
Champagne, Frankrike                185 / 1100


