LUNCCR sy iancHE

e e S e e e e e e M e e e e e T e M T T

VECKA #37 » SERVERAS MANDAG-FREDAG 11.30 * 16.00
INKLUSIVE SALLAD, SOPPA, HEMBAKT BROD, KAFFE & KAKA (Till kl 14.00)
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VECKOVIS

LAXFARSBIFFAR 179:-

Med oregano- och citronyoghurt, rostad
fankadl & bakad morot (L, MP)

PLUMA 179:-

Med rosmarinsky, citronrostad potatis &
salsa verde (S)

KYCKLING 169:-
I kraémig tomat- och olivsds, couscous &
picklad 1ok (L,MP,G)

TOMAT- OCH OLIVFYLLD ZUCCHINI 159:-
Med halloumi, paprikasds & rostad potatis (L, MP)

PASTA LIMONE 159:-
Med basilika-marinerade grénsaker, parmesan &
rostade fron (G,L,MP)

KALVPOLPETTE 179:-
Kalvkéttbullar med tomatsds, o6rter & linguine (GL,S,L)

DESSERT

CREME BRULEE 105:-
Klassisk Creme BrGlée med knéckig &
karamelliserad yta (L,MP,E)
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WE WORK WITH CAREFULLY SELECTED INGREDIENTS
Please let us know if you have any allergies or dietary preferences.
We're happy to adjust dishes where possible - just let us know!

{GL} Gluten {C} Crustaceans 1E} Egg {VE} Vegan {LE} Legumes
{L} Lactose {F} Fish {SE} Sesame {S} Sulphites {MP} Milk Protein
IN} Nuts {MO} Molluscs {V} Vegetarian {SP} Spicy {CE} Celery
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	LUNCH
	by Blanche
	VECKOVIS
	LAXFÄRSBIFFAR 179:-
	Med oregano- och citronyoghurt, rostad fänkål & bakad morot (L,MP)

	PLUMA 179:-
	Med rosmarinsky, citronrostad potatis & salsa verde (S)

	KYCKLING 169:-
	I krämig tomat- och olivsås, couscous & picklad lök (L,MP,G)

	TOMAT- OCH OLIVFYLLD ZUCCHINI 159:-
	Med halloumi, paprikasås & rostad potatis (L,MP)

	PASTA LIMONE 159:-
	Med basilika-marinerade grönsaker, parmesan & rostade frön (G,L,MP)

	KALVPOLPETTE 179:-
	Kalvköttbullar med tomatsås, örter & linguine
	(GL,S,L)

	Dessert
	CRÈME BRÛLÉE 105:-
	Klassisk Crème Brûlée med knäckig & karamelliserad yta (L,MP,E)





