
EN FEST FÖR TVÅ
Entrecôte, lamm &  pluma från 

grilllen med kökets urval av såser, 
grönsaker & pommes frites

745 för två

OMELETTES
DUNKELRÖKT SKINKA & VÄSTERBOTTENSOST � 185
KARAMELLISERAD LÖK & GRUYÈRE� 185
CHAMPINJONSTUVNING & VÄSTERBOTTENSOST� 185
POMMES FRITES TILL OMELETTEN� 35

SNACKS 

OLIVER � 65

GRILLAT VITLÖKSBRÖD 
& riven parmesan........................................ 75

LUFTTORKAD SKINKA FRÅN BAYONNE� 95

LYXIGA SARDINER FRÅN MEDELHAVET � 115
grillat bröd & citron 

BRIE
med husets marmelad.............................. 75

TARTARE MAISON� 265
Råbiff av oxe ”Caesar” 
Caesardressing, parmesan, kapris,  
hjärtsallad, silverlök & pommes frites

GRILLAD TONFISK NIÇOISE� 285
kokt ägg, oliver, dragondressing, tomat, 
haricot verts, silverlök & blandade blad 

GRILLAT LAMMSPETT � 325
muhammara, mandel, gurka,  
getost & pommes frites

FÖRRÄTTER

TARTARE MAISON � 165
Råbiff av oxe ”Caesar” 
Caesardressing, parmesan, kapris,  
hjärtsallad & silverlök

FRITERADE CALAMARES ”MARSEILLE”� 155
yoghurtmajonnäs, harissa & citron

ÖRT OCH VITLÖKSSPÄCKADE SNIGLAR� 155
grillat levainbröd

PLATS

L’APÉRITIF
CHAMPAGNE P. LAURENT ”DU FONDATEUR BRUT”� 205
CREMANT PIERRE OLIVIER CUVÉE PRESTIGE� 145
KIR CLASSIC  
Homemade Cassis Syrup & Dry White Wine� 155
COCKTAIL ELDERFLOWER GIMLET
Hallands Fläder, Lime, Sugar.....................................................175

VITT VIN, GRÄDDE, ÖRTER, AIOLI 
& POMMES FRITES

245

MOULES FRITES

GRILLAD ENTRECÔTE � 345
smörstekt svamp, rödvinssky 
& potatispuré med rostad vitlök

KALVKÖTTBULLAR� 245
potatispuré, gräddsås, rårörda lingon 
& inlagd gurka 

BAKAD RÖDING� 325
kryddig saffransvelouté, krispiga  
blad, bakad tomat & krossad potatis

TOMATRISOTTO� 255
smulad getost, rostade mandlar  
& krispig grönkål

CRÈME BRÛLÉE� 95

SMULPAJ� 135
äppelkompott, havrecrumble 
& vaniljglass 

PROFITEROLES� 125
Petit choux med vaniljglass & 
varm chokladsås

KVÄLLENS GLASS / SORBET � 45

CHOKLADBOLL� 45

CHOKLADTRYFFEL� 65 

CHAMPALOU VOUVRAY 
Loire/France, Chenin Blanc

170 / 765

 CHATEAU DE LA LIQUIÈRE 
Faugères-Lanquedoc/France 

160 / 730

SÄSONGENS FAVORITER 
FÖRRÄTTER

SVAMPTOAST
gräddstuvad svamp, 

 picklad silverlök, smörstekt 
 levainbröd & perslija

195

TOMATRISOTTO
smulad getost, rostade mandlar 

& krispig grönkål

175


