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WASSER

—HOTORGET —

Hej,
Vad kul att ni vill komma till oss pa Brasserie Hotorget!
Nedan presenteras var meny for fest....
Givetvis far vi hansyn ftill sarskild kost & allergier.

Detta ar i sadana fall viktigt att vi blirinformerade om fore er ankomst.

GRAND MENU DE FETE

SNACKS

OLIVER
JAMBON DE BAYONNE
SARDINER I LYXIG KONSERV MED GRILLAT BROD

ENTREE

FRASIGA KRONARTSKOCKOR "PROVEN(AL”
aioli & citron

PLATEAU DE FETE «h

ENTRECOTE, LAMM & PLUMA
som vi marinerar och grillar som i sodra Frankrike.
Landar pa bordet tillsammans med kokets urval av
gronsaker, saser, dip & pommes frites.

DESSERT

CREME BRULEE

195 / GAST
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WASSER

—HOTORGET —

Hej,
Vad kul att ni vill kamma till oss pa Brasserie Hotorget
Nedan presenteras var traditionalla treratters-meny.
Ni valjer pa forhand hur manga ni vill ha av respektive varmratt.
Givetvis tar vi hansyn till sarskild kost & allergier. Detta ar i sddana fall viktigt att
vi blir informerade om fore er ankomst.

PETITE MENU DE FETE

TRADITIONAL TRERATTERS MENY - VALJ DIN VARMRATT!

ENTREE

FRASIGA KRONARTSKOCKOR “PROVENCAL”
aioli & citron

PLAT

Valj mellan:
BAKAD RODING
saffransvelouté, bakad tomat & krossad potatis

—
,iJ;=EH-

GRILLAD ENTRECOTE
stekt svamp, rodvinssas & potatispuré med rostad vitlok

KRAMIG TOMATRISOTTO
smulad getost, rostade mandlar & krispig gronkal

DESSERT

CREME BROLEE

575 / GAST
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