
GRAND MENU DE FÊTE

SNACKS
OLIVER

JAMBON DE BAYONNE
SARDINER I LYXIG KONSERV MED GRILLAT BRÖD

ENTRÉE 
FRASIGA KRONÄRTSKOCKOR ”PROVENÇAL”

aioli & citron

PLATEAU DE FÊTE 
ENTRECÔTE, LAMM & PLUMA

som vi marinerar och grillar som i södra Frankrike. 
Landar på bordet tillsammans med kökets urval av 

grönsaker, såser, dip & pommes frites. 

DESSERT 
CRÈME BRÛLÉE  

795 / GÄST

Hej,
Vad kul att ni vill komma till oss på Brasserie Hötorget!

Nedan presenteras vår meny för fest....
Givetvis tar vi hänsyn till särskild kost & allergier. 

Detta är i sådana fall viktigt att vi blir informerade om före er ankomst.



PETITE MENU DE FÊTE

ENTRÉE 
FRASIGA KRONÄRTSKOCKOR ”PROVENÇAL”

aioli & citron

PLAT
Välj mellan:
BAKAD RÖDING

saffransvelouté, bakad tomat & krossad potatis

GRILLAD ENTRECÔTE 
stekt svamp, rödvinssås & potatispuré med rostad vitlök

KRÄMIG TOMATRISOTTO
smulad getost, rostade mandlar & krispig grönkål

DESSERT 
CRÈME BRÛLÉE  

575 / GÄST

Hej,
Vad kul att ni vill komma till oss på Brasserie Hötorget
Nedan presenteras vår traditionalla trerätters-meny.

Ni väljer på förhand hur många ni vill ha av respektive varmrätt.
Givetvis tar vi hänsyn till särskild kost & allergier. Detta är i sådana fall viktigt att

vi blir informerade om före er ankomst.

TRADITIONAL TRERÄTTERS MENY - VÄLJ DIN VARMRÄTT!


