Kantarelltoast
Smarstekta kantareller, brioche. Almnds Tegel. grislik

Schnitzel pa ben av svensk gardsgris
“Caesar’, citron, sardeller, talgfriterade pommes frites

French Toast Tiramisu
Sockerkaka. mascarpone. vanilj, espresso

615kr

m
Al

BRASSERIE

AARID



Steak tartare
Kapris, dijon. sherryvindger. konfiterad lok.
grillat surdegsbrid

Pepparstek
Oxfile 200g. talgfriterade pommes frites.
Gronpepparsas. gronsallad

Créme Briilée

795kr

BRASSERIE

AARID



Lojromstartlett
Lajrom. syrad gridde. gravad citron. rodlok. dill

Krabbkroketter
Grillad jalapenomajonnds, sjckorall

Skaldjursplata
Ostron. hummer. krabba. smagenrdkor,
rokta rikor, havskrdfior

serveras med:
Aioli, rhode island, Astrids hot sauce, brod & smor

Mixgrill Fran Kolgrillen:
Tomahawk, ryggbiff med kappa, &oxfilé

serveras med:
Talgfriterade pommes frites. gronsallad. bordalaise.
bearnaise & graddstuvad tryffelspenat

Sorbet

1395kt

BRASSERIE

AARID




Fiskalternativ

Lojromstoast
Lajrom fran Bottenviken, Creme fraiche, rodlok, citron, dill

Piggvar “Cote d'Azur"
Blamusslor, hummerstjdrt. sauce vin blanc. blekselleri

Créme Briilée

935kr

BRASSERIE

AARID



CHRISTMAS DINNER

23 november -23 december 2026

Tartlett Med Matjesill
Brynt smor, potatiscreme, graslok

Gravad lax
Hovmdstarsds. Kalix lgjrom. potatiskrisp

Halstrad Pilgrimsmussla
Hummersds, saffran. syrad fankdl.
forellrom. apelsin

Grillad Kalventrecote
Smarstekt brysselkdl, glaserade mordtter,
potatisfondant, julkryddad portvinssky

Cheddarost

Extra mature. Singleton England,
fikonmarmelad., frokndcke

Chokladmousse
Saltkaramell. pepparkakskrisp.
vaniljparfait. syrliga lingon

Setmeny 1095kr

BRASSERIE

AZTRID




VEGETARISK

Kantarelltoast
Smarstekta kantareller, brioche. Almnds Tegel. grislok

Tortelloni
Ricotta. krondrtskocka. grin sparris. parmesan

Créme Briilée

615kr

BRASSERIE

AARID



BRASSERIE

AARID

GRUPPMENYER




