
SNACKS
BRÖDKORG  	65
Serveras med vispat smör

TÅNGKNÄCKE  	45
Sprött fröknäcke smaksatt med västkustens tångpulver

GUBBRÖRAKROKETT   	 65
Spröd krokett fyllda med klassisk gubbröra

MANDELPOTATISCHIPS 	65
Serveras med krämig gräslöksdipp

MARINERADE OLIVER 	75
Husets urval av örtslungade oliver 

UTVALDA OSTAR FRÅN ARLA UNIKA  	115
Serveras med passande tillbehör

VÄSTKUSTROLL  	 75
Briochebröd fyllt med krämig kräftskagen

FÖRRÄTTER
KRÄFTSKAGEN PÅ VÄSTKUSTKRÄFTOR 	195 
med riven pepparrot, citron och färska örter.  
Serveras på rostad brioche
Tillägg: Löjrom 85

LÄTTRÖKT HÄLLEFLUNDRA  	195
Serveras med citrongurka, krämig gräslöksmajonnäs och krispiga rädisor 

KLASSISK SVAMPTOAST 	 165
Smörstekt brioche med svampstuvning, toppad med riven 
tryffel-Pecorino

PANNA MED HAVSKRÄFTOR  	185
Gratinerade i vitlök, chili och brynt smör. Serveras med grillat 
surdegsbröd

FRÅN GRILLEN
CLUB STEAK (FÖR TVÅ) 	1095 
Grillad prima ryggbiff på ben med whiskypepparsås 
och pommes frites

HELGRILLAD HAVSABBORRE  	325
Grillad havsabborre smaksatt med fräsch örtgremolata, serveras 
med valfritt tillbehör och grillad inlagd citron

GRILLAD RYGGBIFF 	 395
Grillad efter önskemål. Serveras med bearnaisesmör,  
whiskypepparsås och valfritt tillbehör 

VÅRA KLASSIKER
BAKAD TORSKRYGG  	395
Serveras med skummig vitvinssås smaksatt med inlagd citron, 
pepparrot och sockertångsolja, Amandinepotatis
Tillägg: Löjrom 85

HAVETS WALLENBERGARE  	285
Serveras med slungad Amandinepotatis, krämig musselsås, 
smörstekt sparris, spröda sockerärtor och kantareller

FISH ’N’ CHIPS  	285
Sprödbakad fisk serverad med mushy peas, remouladsås och 
pommes frites

GRILLAD HOKKAIDOPUMPA 	265
Timjan- och vitlöksrostad pumpa med fyllig linsragu och  
krispig rostad broccoli 

CAPTAIN’S MENU 
3-RÄTTERS MIDDAG  	565
Fråga din servitör om kvällens rätter

Utvalda viner 435

 

TILLBEHÖR
DUBBELFRITERADE POMMES FRITES  	55
Slungade i färsk dill och riven parmesan

AMANDINEPOTATIS  	50
Slungad i brynt smör, gräslök och dill

GRILLADE SÄSONGSGRÖNSAKER  	55 
 
GRÖNSALLAD  	45
Med säsongens primörer och vinaigrette

DESSERT
HUSETS GLASS & SORBET  	65/KULA
Säsongens smakutbud – fråga din servis

CITRONPANNACOTTA  	 125
Serveras med saftiga persikor, halloncrunch och rostad vit choklad

TOFFEE PUDDING  	 125
Serveras med rinnande kolasås och fluffig vaniljchantilly

VÄLKOMMEN TILL  
THE CAPTAIN´S TABLE
Här möts den svenska västkusten och den amerikanska 
ostkusten. Menyn bygger på säsongens råvaror och 
lagas med omtanke om både kvalitet, miljö och lokala 
producenter. Resultatet är okomplicerad mat med tydliga 
smaker, inspirerad av det nordiska och amerikanska köket.

STENUNGSBADENS 
RÄKMACKA 285
Fillimpa, äggkräm, Lollo Rosso, räkor, gurka,  
picklad rödlök, pepparrot 

Tillägg: Löjrom 15 g, 85


