
BRYGGMENY
LÄTTRÖKT HÄLLEFLUNDRA
Serveras med citrongurka, krämig gräslöksmajonnäs och krispiga rädisor 

KUMMELFILÉ
Serveras med skummig vitvinssås smaksatt med inlagd citron, 
pepparrot och sockertångsolja och Amandinepotatis

VEGETARISK
KLASSISK SVAMPTOAST
Smörstekt brioche med svampstuvning, toppad med riven 
tryffel-Pecorino

GRILLAD HOKKAIDOPUMPA
Timjan- och vitlöksrostad pumpa med fyllig linsragu och  
krispig rostad broccoli 

DESSERT
HUSETS GLASS & SORBET  	65/KULA
Säsongens smaker – fråga din servitör

CITRONPANNACOTTA  	 125
Serveras med saftiga persikor, halloncrunch och rostad vit choklad 

TOFFEE PUDDING  	 125
Serveras med rinnande kolasås och fluffig vaniljchantilly

APERITIF
KLOCKTORNET MARTINI       169	
En hyllning till hantverket vid Klocktornet, destillerat ett stenkast från vår egen kaj.
Klocktornet Gin, Mancino Secco Vermouth

KAPTENENS NEGRONI        169	
Bittersöt som ett västkustväder i omslag — solig ena stunden, salt stänk nästa. 
Klocktornet Gin, Campari, Martini Rosso

STENUNGSÖ WHITE LADY        169
Skarp och ren — precis som råvaran vi hämtar ur havet utanför.  
En klassisk citrusdriven drink.  
Klocktornet Gin, Cointreau, färskpressad citron.

STENUNGSBADEN DRY GIN & TONIC        198
Ett samarbete med Klocktornet Destilleri i Bohuslän. Elegant och örtig ton 
med tydlig enbärskaraktär, frisk rosmarin och lokal ljung.  
Klocktornet Dry Gin, Mallorca Tonic

STENUNGSBADEN PINK GIN & TONIC        198	
Ett samarbete med Klocktornet Destilleri i Bohuslän. Frisk, bärig och elegant 
med inslag av nordiska lingon, rosépeppar och blommig jasmin.  
Klocktornet Pink Gin, rabarber- och hibiskustonic

VÄLKOMMEN TILL  
THE CAPTAIN’S TABLE
Här möts den svenska västkusten och den amerikanska 
ostkusten. Menyn bygger på säsongens råvaror och 
lagas med omtanke om både kvalitet, miljö och lokala 
producenter. Resultatet är okomplicerad mat med tydliga 
smaker, inspirerad av det nordiska och amerikanska köket.

KÖKSMÄSTARENS VAL 
KRÄFTSKAGEN PÅ VÄSTKUSTKRÄFTOR 
med riven pepparrot, citron och färska örter.  
Serveras på rostad brioche

PLUMA 
Serveras med rostad Amandinepotatis, 
säsongens primörer och rödvinssås

PAKETMENY

UTVALDA VINER
2 RÄTTERS   335
Eller letar du efter något alldeles särskilt? 
Fråga din servitör efter vår källarlista med fler 
viner och exklusiva årgångar


