
L – laktoositon | G – gluteeniton

ILLALLINEN

Menu Akseli

89 | henkilö

Paahtopaistia, kapriksia ja gribiche-kastiketta

Barbera d’Asti La Mata, Tenuta Il Falchetto,
Piemonte, Italy

L, G

 80 | 75cl

Vanilja- tuorejuustoa, syksyn mustikoita ja
paahdettua valkosuklaata

VL, G

Castelnau de Suduiraut Sauternes, Château Suduiraut,
Bordeaux, France

85 | 37,5 cl

Höyrytettyä turskaa “à la Provenç ale”,
tomaattia, oliiveja ja voipapuja

Mâcon-Villages “Nos Cinq Terroirs”, Famille Paquet, 
Bourgogne, France

110 | 75cl

L, G



L – laktoositon | G – gluteeniton

ILLALLINEN

Menu Paavo

106 | henkilö

Kampasimpukoita, hillostettua kurkkua,
tomaattia, pinjansiemeniä ja herakastiketta

Mosel Dry Riesling, Nik Weis St Urbans-Hof,
Mosel, Germany

L, G

 90 | 75cl

Marmoroitua naudan ulkofileetä, maa-artisokkaa,
punajuurta ja mustaherukka-punaviinikastiketta

L, G

Portia Prima La Encina, Bodegas Portia, Ribera del
Duero, Spain

119 | 75cl

Kevyesti savustettua kuha-hummeri quenelliä,
kaviaria ja hummerikastiketta

Sancerre La Gravelière, Joseph Mellot, Loire, France 119 | 75cl

L

Mantelipralinemoussea, rommia, vaniljaa
ja uuniomenasorbettia

VL, sisältää mantelia

Tokaji Édes Szamorodni 1413, Disznókő, 
Tokaj-Hegyalja, Hungary

100 | 50 cl



L – laktoositon | G – gluteeniton | (G) – saatavilla gluteenittomana

ILLALLINEN

Menu Kämp

149 | henkilö

 160 | 75cl

Jääkellarin lohta, kaviaaria ja hapankermaa

Alsace Pinot Noir, Sophie Schaal Wines, 
Alsace, France

L, (G)

Hummeribisque, jokirapurouillea ja briossia
L

Sancerre La Gravelière, Joseph Mellot, Loire, France 119 | 75cl

Kotimainen härkätartar, punajuurta ja tryffeliä

Alsace Pinot Noir, Sophie Schaal Wines, Alsace, France 110 | 75cl

L, G

Poroa kahdella tapaa, puikulaperunaa ja
Grand Veneur -kastiketta

L, G

Montes Alpha Syrah, Montes Wines, 
Colchagua Valley, Chile

95 | 75 cl

Kämpin suklaakakkua, hasselpähkinää
 ja mustaherukka-vadelmasorbettia

L, G

LBV Port 2019, Quinta de la Rosa 95 | 50 cl

Poro - FIN
Nauta - FIN



V – vegaani | G – gluteeniton

ILLALLINEN

Kasvismenu

3 ruokalajia: 86 | henkilö

4 ruokalajia: 98 | henkilö

Punajuuritartar, kapriksia, salottisipulia ja
lipstikkakreemiä

Alsace Pinot Noir, Sophie Schaal Wines, 
Alsace, France

V

 110 | 75cl

Salvia-peruna gnoccheja à la Kämp, keltajuurta,
metsäsieniä ja appenzeller juustoa

L, G (V)

Barbera d’Asti La Mata, Tenuta Il Falchetto, 
Piemonte, Italy

80 | 75cl

Keitto paahdetusta kurpitsasta, 
omenaa, fetakreemiä ja briossia

Mâcon-Villages “Nos Cinq Terroirs”,
 Famille Paquet, Bourgogne, France

110 | 75cl

L, (G, V)

Valkosuklaamoussea, mustaherukka-
rosmariinikompottia ja omena-seljankukkasorbettia

V, G, sisältää mantelia

Castelnau de Suduiraut Sauternes, Château Suduiraut,
Bordeaux, France

85 | 37,5cl



Täydennä illalliselämystä

Samppanja

Digestiivit

Kuohuviini

Pol Roger Brut Reserve 

Pol Roger Brut Vintage 2016 

Pol Roger Brut Vintage Rosé 2018

Hennessy VSOP

Hennessy XO

Christian Drouin Calvados VSOP

Amaretto

Baileys

Sumarroca Cava Brut Reserva 2021 

160 

180 

200

80

17,5

43

17,5

9,5

9,5

Kahvi & tee
Kahvi

Haudutettu Tee

8,5

8,5

1 pala juustoa

3 palaa juustoa

Välisorbet

Caviar toast

8

16

8

18

Lisukkeet
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