FYRA SMARATTER (215:- pp) VARMRATT
Friterat Svenskt dgg Poutine

Det hir vir signaturviitt, de mdste alltsd provas!
Kéttbulle kryddat med Epich Riche runt ett 4gg frin

Hoga Kusten, serveras med vér signatursds. 95:-

Japansk kantarelltoast

Om japaner ndgonsin plockat kantareller i Visterbotten
Japanskt mj6lkbrod, smorstekta kantareller,
karl-johancréeme & Svedjan girdsost 125:-

Friterad kyckling
Enligt vissa sympatiska minniskor, den bista i Sverige?
Filmarinerad kyckling, pubsson’s hot sauce #1

Kanadas nationalvitt pa vért vis
Slarvsylta, 16ksky, ostsds, pommes frites & saltgurka. 165:-

Korv med mos
Frigor pa det?

Hantverkskorv, potatismos, 16ksky, picklade senapsfron &
en rimlig mingd rostad 16k. 245:-

Halstrad rabiff

Liitt stekt rabiff med “only the necessary”

Nétinnanlir, rédbetor, kapris, persiljesmor, rédvinssky,
potatiskrisp 195:-

& blimagelostsis 95:-
Flaskschnitzel
Slarvsylta For dig som tinkt klart
Slarvigt & klassiskt Kotlett pd ben, café de paris-smor, kil-& dppelsallad,

Smorstekt bréd, saltgurka, vinbirsgele 95:-

"MACKOR"”

Graddans parisare

17 oktober éir det parisaredagen, vi gor det varje dag!
Parisare frin Bastutrisk, potatisbrod, ketchup, senap,
stekt 4gg, gurkmajonnis och rostad 16k 95:-

Panerad rédspdtta
Danmarks nationalvitt

rédvinssky och stuvade makaroner 295:-

Kott & pdrer
Bara de godaste gott!
Entrecéte, gronpepparsis, tomatsallad & pommes 325:-

Vegetarisk kalpudding i pajform

For dig som vill vidda planeten och bli mért
Kantareller, ostronskivling, kil, potatismos, Svedjan
girdsost & rar6rda lingon 225:-

Kavring, remoulad, rikor, dgg, dill & brynt smér 165:- PLOCK
Ojebyréra Noahs chark
Skagen frin Pite Inte alla djur i virlden, men en del

Kriftstjirtar, visterbottensost, kummin, akvavit &

Pubssons ost/charkbricka med delikatesser frin Jimtland

spisbréd frin Husi 95:- och Visterbotten 195:-
DESSERTER TILLBEHOR
Krabbelurtérta Vilj mellan pommes, stuvade makaroner, potatismos,

Lika roligt och gott som det liter
Kanelsocker, hjortronsylt & gridde 125:-

Schlabangsviss

En utveckling av en klassiker frin Nya Konditoriet
Schlabang, maring, chokladsis & littvispad gridde
125:-

Fattig Fransk samuraj

Finns inget fattigt med den bir

Japanskt mjolkbrod doppad i bruleésmet, dppelkompott
och vaniljglass 125:-

tomatsallad eller kil- & dppelsallad 50:-

BARNMENY (1-12 &r)

Kott & pdarer
Entrecdte, gronpepparsis, tomatsallad & pommes. 67 :—

Korv med mos
Parisare & potatismos med barnsligt goda tillbehor 67 :—

Friterad kyckling & pommes frites
Du viljer sis — Hot sauce, ostsis, ketchup, senap 67 :—

Om du har allergier eller fradgor om ursprung, hojta sa hjélper vi till!



COCKTAILS
Alla cocktails har klassiska namn men belt och hillet svenska
ingredienser, vi tycker det blir bist si och for att vi kan!

DRYCK PENICILLIN
Agitator x Pubsson Triple Cask Whisky, dppelsyra, honung &
picklat ingefiraskum 169:-

OL & CIDER PA FAT CLOVER CLUB

Hernd Pubsson Gin, EPISK hallonlikér, torr vermouth,

Svenskt dlhantverk Gr nigot vi vill bevara och virna om.
hallonsyra, socker & hallonpulver 169:-

Vi tycker ni borde gora samma sak.

FRENCH 75

1. 69:ans Lager 5,0% 69:-
Barsebick Artisan Gin, rabarbersyra, socker & bubbel 169:-

2. Bryggverket Kolschisch 5,9%, 89:-

3. Dugges Caiprinha Sour 6%, 110:- DAIQURI (INTE FRUSEN, MEN ISKALL)

4. Are Bryggcompagni ESB 5,2 %, 99:- Agitator x Pubsson Rom, Eken bagarpunsch, dppelsyra &
5. Brewski UFFE Ipa Glutenfri 5,9%,119:- sockerlag 169:-

6. Stigbergets Goodness Stout 4,7 %, 110 :~

7. Omnipollo Sundbybergs IPA 8%, 99:- GRANNE MED GUD AKA. THE LAST WORD

Dry Citrus GinGin, Boge Brinneri Orter,

8. Stigbergets Albatross IPA 7%, 99 :-
gherg ’ Eken bagarpunsch, dppel/rabarber-syra & socker 169:-

9. Brygghus 19 London Pub Ale 4,3 %, 95:—

10. Svartberget Weissbesrgen 4,7%, 95 :— OLD FASHIONED

11. Oppigéards Svenska Applen Cider 4,5%,,99:- Kyrd Malt, Agitator x Pubsson Triple Cask Whisky, karamell &
Areng bitter’s 169:-

ROTT VIN PA GLAS / KARAFF (37,5cl) / FLASKA MANHATTAN

Rye Whisky, s6t vermouth frin Spriteriet & kakaobitter 169:-

Toppen

Angelo Montepuliciano d'Abruzzo DOC, Montepulciano NEGRONI

89:— /225 :— / 445 :(— Hern6 Pubsson Gin & Revsund Forsa Gin, Lingari & sot
vermouth 169:-

Superbra

4 Monos Uvas de la sierra, Garnacha ESPRESSO MARTINI

Ume3 Destilleri Vodka, KASK kaffelikor, karamell &
Lykke Cold Brew Espresso 169:-

129 :— /325 :— / 645 :—

Men herregud!
Mas Astelia Cabernet Sauvignon

159:-/395:- /795 :—

BLOODY MARY

Absolut Tabasco, tomatjuice, Pubsson spice blend, gurka, syra,
Svenska banderillas frin monsieur Onos & musselsalt 169:-

VITT VIN PA GLAS / KARAFF (37,5cl) / FLASKA MOCKTAILS

PORTELLO FLOAT

.lll(c,epr:e;esselliebe Riesling Honung, ingefira, dppelsyra, Portello & gridde 89:-
89 :— /225 :— / 445 :— HALLONBAT

Rabarber, hallon, karamell & hallonsoda 89:-
Superbra
Bila-Haut Les Vignes Blanc Grenache LASK & ALKOHOLFRITT

129 :— /325 :— / 645 :—

Pucko 30:-

Rio Cola Eller Cola utan socker 39:-
Ananaslask, Apelsinlask, Hallonsoda 39:-
Trocadero klassisk eller Zero 39:-
Portello klassisk eller Zero 39:-

Men herregud!
Robert Goulley Chablis

159:-/395:- /795 :—

BUBBEL PA GLAS / FLASKA .
ALKOHOLFRI OL/VIN/CIDER

Toppen
José Granjero Cava Dugges Tropic Thunder 0,5% 65 :—
89:— /535 i Oppigérds Lager 0,3% 65:-
Golden Cider Apple eller Jordgubb ¢5:-
Superbra Richard Julin Vitt, rétt eller bubbel 85:-
Calles Sekt Riesling Brut
129:- /775 - VARMANDE
Men herregud! En kopp kaffe fran Lykke 29:-
Billecart Salmon Brut Le Reserve En kopp te - rétt, gront eller svart 29:-

195:- /1170 :—



